
MENUS DU MOIS DE DECEMBRE

LUNDI 2 MERCREDI 4 VENDREDI 6
Soupe de légumes  Salade batavia sauce vinaigrette Salade feuille de chêne aux dés de Mimolette  

Nuggets de poulet Jambon

Jardinière de légumes Coquillettes

Vache qui rit Port Salut Chanteneige

Kiwi Pomme Golden Crème dessert au chocolat

* Sulfites, Œuf et dérivé, Fruits à coques, a-galactose, Kiwi, Soja *Sulfites, a-galactose, Moutarde *Sulfites, Œuf et dérivé, Soja, Fruits à coques, Moutarde

LUNDI 9 MERCREDI 11 VENDREDI 13
Soupe de pâtes  Salade Colesaw Salade de Quinoa Mache et betteraves  

Navarin d'Agneau  Pavé de saumon Filet de Fletan

Brocolis poêlés Lentilles Poêlée de légumes

Comté Six de Savoie Babybel

Clémentine  Café Liégoie Orange

* Sulfites, Moutarde, a-galactose, Fruits à coques, Soja *Sulfites, Moutarde,Œuf Poisson et dérivé, Soja,Fruits à coques Lentilles * Sulfites, Moutarde, Soja, Fruits à coques, Poisson et dérivé

LUNDI 16 MERCREDI 18 VENDREDI 20
Céleri remoulade Macédoine de légumes Salade de haricots verts et tomates

Limande meunière  Poulet roti Omelette au fromage

Coquillettes Gratin de choux fleurs   Cœur de blé

Kiri Tomme noire Pavé d'Affinois

Crème dessert au caramel Yaourt aux fruits Poire 

* Sulfites, Moutarde, Œuf Poisson et dérivé, Fruits à coques, Soja, Céleri * Sulfites, Soja, Fruits à coques, Œuf et dérivé * Sulfites, Oeuf et dérivé, Fruits à coques, Soja, Moutarde

LUNDI 23 MERCREDI 25 VENDREDI 27
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EN ROUGE = CUISINER SUR PLACE           Nouvelle Agriculture                 Appellation d'Origine Contrôlée   Bleu Blanc Cœur  Circuit Court  

EN BLEU = PLAT INDUSTRIEL Pêche Raisonnée              Fait Maison  Label Rouge    Agriculture Biologique   

FERMETURE FERMETURE

 Lasagne aux légumes et Emmental  

FERMETURE FERMETURE


