MENU GRANS MOIS DE NOVEMBRE 2025
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LEGENDES DES ALLERGENES :

1- GLUTEN /2-LAIT / 3-CEUF / 4-POISSON / 5-CRUSTACE / 6-MOLLUSQUE / 7-SULFITE

8-CELERI / 9-MOUTARDE / 10-SESAME / 11-SOJA / 12-FRUITS & COQUES / 13-LUPIN / 14-ARACHIDE

aléas des livraisons

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés suivant les possibilités du marché et les




