
MENU GRANS AOUT 2026

MARDIIS MERCREDIl9 JEUDI20 VENDREDI2l sAitEDt22 DIMANCHE 23 LUNDI2l

Plzza au fiomags Toast Tapenade
Fond d'Artichaut à la vinaigrette

Salade de Batavla

lI
Tomabs et Anchois

ZE à I'huite d'oliræ
Pâté en croûte

Blanc de Poulet
Rôti de Porc froiC

Sauté d'Agneau

-â
Dos de Cabillaud

O
Omelette

Paupiette de Veau

Chips Semoule et pois chiches Pommes de tene grenaille Blettes à la tomate

Sain![/ôret Chavroux EB Emmental portion Bleu

Prunes Poireq àln
Neclarine

ü zr!
Abricots

Ë EIn
Crême MonlBlanc

ü
Poire au chocolat

II
Mille-feuilles

f
MARDI 25 MERCREDI26 I VENDREDI2S SÀMEDI29 DIiIANCHE 30 LUNDI3l

w Salade lceberg

sâuce vinaigrette
Cérêales gourmandes Coleslaw

Blanquetle de Poulel
Gigot dAgneau

Lentilles Riz Crèole Cæur de fenouil braisé
Gratin de choux fleur

Coquillettes

Fraidou Bleu douceur

Pomme Golden

l[
Melon

tfl
Raisin blancu EÎÈ

|I srrrd" d. rorru, â
à la cannelle etjus de citron

fropéziennÉ

rt

Salade de pâtes de couleur

hâb, bâsilic, sauce bllle

Filet de Flétan

.D

Brocolis vapeur

à I'huile d'olive
Patates douces rôties

Poêlée Lyonnaise

O) Saint - Nectaire ffil eouoa Tomme blanche

lf
JEUDI2T

Feuilleté au fromage
Gaspacho

@r
@ satade Grecque f

Concombre, tomate, féta,

olives noires

Pommes de terre en salâde

tJ s,auce mayonnaise

Filet de Colin pané

o Chipolatas

Moussaka

-â

Filet t\.lignon
Colin sauce safrânéâa

Ratatouilletr ia zH

lilini-Roitelet Q Tomme noûe Chantenei0e Zld Mini Babybel Tarlare

Tarte aux pommes

|r Pasêque

Il' urn
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MENU GRAI.IS AOUT 2026

LUNDI,I()DIMANCHE 09SA EDI()SVENOREDIOTMERCREOIO5 JEUDI06

Carottes râpées

sâuce cifonnette
Lentilles en salade

sauce vinaigrette

Pois chiches, æufdur et

tl concombre
Salade verte et croûhns à la

It sauce vinaigrette

Tomates / l\,lozzarella

a,

O Dos de MerluSaucisse de Toulouse
Poulet mariné

à l'huile d'olive

CT

lI
Polenla du soleil, coumetl

troryroo§,
paînesan mpé

Riz pilal

Lasagnes Saumon et épinards

<9

CoulommiersKiri

Gênoisê aux fruits rouges

lI
Salade de fruits frais

mËlPéche blanche

üân pasêque g{

LUNDIITOIMANCHE 16VENDREDIl4JEUDII3MERCREDIl2MARDIll

Ouinoa en salâdeRadis / beune

t
Betteraves en saladeSalade lceberg

mais,tomate,ceuf dur
Concombre à la sauce blanche
EE

'd) Poulet rôti

Ëcrasé de pommes de tene

Pâtes à la carbonara

Désdejambon lardons,

crème fraîche
Quiche au tromage

T
RatâtouillePommes de terre

{ sautêes

ZfB Camembert

Eclair au café

ü
Abricot

ü
Ilelon de Pays

TU
Compote de pommes

It
Cafè Liê9eois

IE
farte aux pomme

{

-
\NOM:

MAROIOl

ân Melon et
jambon cru

an
l\,,lini tresse au fromage

Rôti de VeauTomates farciesBoulettes de lenùlles

Peüts pois au jusI Auberyines 4
à la parmesane

Haricots plats à la tomateCæur de blé

@ Brie O CantaljeuneSamosErebis crèmeBoursin

Yaourt à la Grec4ue

|I
Crème desserl

au chocolat
ll lle flottante

SAMEDI,I5

Asperges à la vinaigrette
Salade haricots verts

et dès de Féta

lran

Encornets persillêesAndouillette grillèeSoupe au Pistou

Zl§l :a Ér|
Limande meunière

<D

Courgettes et poiwons

ZEJambonneau
ZE

Fourme d'AmbertSix de savoieSaint AgurG) ComteEE Edam

Pelit-Suisse aux iluits

I


